Zalacznik nr 1 do LW.Z.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

Usluga cateringu - przygotowanie i dostawa wyzywienia dla dzieci w wieku
przedszkolnym 3-6 lat, ktore uczeszczaja do Przedszkola nr 441 w Warszawie w okresie:
0d 02.01.2021r. do 30.06.2021r. i od 1.09.2021r. do 31.12.2021r. oraz jeden miesigc w
czasie wakacji.

1. Zakres uslugi obejmuje:

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringu- przygotowanie i dostawa wyzywienia
dla dzieci w wieku przedszkolnym 3-6 lat, ktore uczeszczaja do Przedszkola nr 441 w
Warszawie w okresie:

0d 02.01.2021r. do 30.06.2021r. i od 1.09.2021r. do 31.12.2021r. oraz jeden miesigc
w czasie wakacji.

Przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie trzech positkow dziennie tj. $niadanie,
obiad i podwieczorek dla grupy $rednio 82 dzieci.

Warto$¢ kaloryczna positkow: 1400 - 1700 kcal.

Positki beda dostarczane od poniedziatku do piagtku do godziny : $niadanie godz. 8:00,
zupa godz.11:00, Il danie godz. 12:00 i podwieczorek godz.14:00

Zamawiajacy okresla wielko$¢ przedmiotu zamdwienia w okresie trwania umowy
tj. od 02.01.2021r. do 30.06.2021r. i od 1.09.2021r. do 31.12.2021r. oraz jeden
miesigc w czasie wakacji w ilosci 232 dni tj. 19024 $niadan, 19024 obiadéw
dwudaniowych, 19024 podwieczorkow.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji
dodatkowych, konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych.

W jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone.

Wymagania dotyczace jadtospisu zawarte s w Zataczniku 1 do umowy.

Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznos$ci
od indywidualnych potrzeb dzieci zgodnie z zaswiadczeniem lekarskim i do zawarcia
diet w jadtospisie.

Wykonawca najpdzniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego
miesigca $wiadczenia ustug ustali 1 przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajgcemu
propozycje jadlospisu na okres kolejnego miesigca. Kazda modyfikacja jadtospisu musi
by¢ zaakceptowana przez Zamawiajgcego. Jadlospis bedzie stanowit zalgcznik do
formularza Rejestru Dostawy Gotowych Positkow.

Positki muszg by¢ urozmaicone. Wysokiej jakosci zaré6wno co do wartosci odzywczej,
gramatury jak i estetyki oraz uwzglednia¢ polska tradycje kulinarna.

W przypadku $niadania niezawierajacego zupy mlecznej Wykonawca zobowigzany jest
przygotowac po 2 pelne kromki chleba (kanapki) na dziecko.

Wykonawca dostarcza positki wlasnym transportem i samodzielnie je przygotowuje.
Wykonawca dba o wlasciwy stan dostarczanych positkdw (positki goragce, §wieze,
smaczne i estetyczne) oraz wiasciwie dobrane do wieku dzieci.

Do obowiazkéw Wykonawcy nalezy takze codzienny odbior pojemnikoéw i odpadow
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilo$ci. Pojemniki zbierane b¢da w dniu dostawy
positkow.

Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do §wiadczenia ushugi
wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

Stan positkéw 1 sposdb dowozenia muszg spetnia¢ wszelkie przewidziane prawem
wymogi, w tym Panstwowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej.
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. W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest

zobowigzany zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrédet w

tym samym czasie i tej samej ilosci.

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia stalego przedstawiciela

odpowiedzialnego za kontakt z Zamawiajacym.

W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ rowny koszt positkow standardowych i dietetycznych

(w razie zgltoszenia przez Zamawiajgcego potrzeby przygotowania takowych)

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany w ilosci przedmiotu zamoOwienia.

Rozliczenie finansowe Wykonawcy ushugi z Zamawiajacym odbywaé si¢ bedzie na

podstawie faktycznie dostarczonych positkow i ich ceny jednostkowe;.

W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecno$ci dzieci, Zamawiajagcemu

przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkdw z zastrzezeniem uprzedzenia

Wykonawcy co najmniej na 1 dzien wezesniej do godziny 15:00.

Cena jednego zestawu winna zawiera¢ koszt zakupu produktow spozywczych (wsad do

kotla), przygotowania 1 dostarczania positku. Wykonawca zobowigzany jest do

przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej

jakosci 1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

Positki muszg spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla

dzieci przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat. Positki nie moga by¢ przygotowywane z

potproduktow.

W przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczke wykonawca winien

przygotowa¢ w ramach §rodkow przeznaczonych na dany dzien zywieniowy zupg i

tzw. ,,suchy prowiant” dla dzieci bioragcych udzial w wycieczce. O planowanej

wycieczce 1 liczbie biorgcych w niej udzial dzieci Zamawiajacy poinformuje

Wykonawce z 3-dniowym wyprzedzeniem (szczeg6ly beda uzgodnione pomigdzy

dyrektorem placowki a Wykonawcg). Dla dzieci pozostajacych w placowce

Wykonawca dostarczy positki w zwyklym trybie.

Personel zatrudniony przez Wykonawce jest zobowigzany uwzglednic¢ i wprowadzi¢ w

zycie uwagi Zamawiajacego - dotyczace sposobu wykonywania ustug.

Kontrola Zamawiajacego:

1.1 Zamawiajacy bedzie prowadzil nastepujace rejestry:

a) Rejestr Kontroli Temperatur Positkow - rejestr przestrzegania norm jakos$ciowych

positkow pod wzgledem temperatury (zgodnie z normami HACCP)

b) Rejestr Dostaw Gotowych Positkow Przywozonych do Przedszkola przez

Wykonawce (oraz stanowigcy do niego zatacznik Jadlospis) - rejestr przestrzegania:

1) terminowosci dostaw (maksymalne opdZnienie Zamawiajacy ustala na 30 minut),

2) norm jakosciowych positkow pod wzgledem gramatury (zgodnie z normami

HACCP),

3) zgodnosci positkow z ustalonym 1 zaakceptowanym przez upowaznione osoby

jadlospisem,

4) czystos$ci, przepisow BHP.

1.2. Wpis do kazdego z rejestrow potwierdzony bedzie podpisami dwoch pracownikow
placowki upowaznionych przez dyrektora.

1.3. Kazdy rejestr bedzie udostgpniany Wykonawcy na zadanie.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ cywilna, administracyjng i karng za jakos¢

dostarczanych positkéw oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu

I transporcie, mogace mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci.

Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich

przygotowanych 1 dostarczonych positkdOw z oznaczeniem daty, godziny pobrania

zawartosci  probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie

probek.



29. W przypadku opdznienia w dostawie positkéw przekraczajacego 30 minut
Zamawiajacy jest uprawniony do zapewnienia opoznionych positkéw na koszt i ryzyko
Wykonawcy .

30. Odptatnos$¢ za catering bedzie pobierana przez intendenta Zamawiajacego do 10
kazdego miesigca i odprowadzana do kasy Dzielnicowego Biura Finansow O$wiaty
(DBFO).

31. Po wystawieniu faktury przez Wykonawce ustugi i dostarczeniu jej do dyrektora
placowki, zostanie dokonany przelew przez DBFO na konto Wykonawcy.

32. Wykonawca sktada oferte na catos¢ przedmiotu objetego niniejszym postepowaniem.
W zwigzku z powyzszym Wykonawca w cenie oferty, musi uwzgledni¢ wszelkie koszty
niezb¢dne do prawidlowe] realizacji zamdéwienia, wynikajace wprost z opisu
przedmiotu zaméwienia.

33. Wymagania dotyczace jadlospisu.

Dzienny jadlospis obejmuje:

a) $niadanie - kaloryczno$¢ 400 kcal

— rézne zupy mleczne i potrawy mleczne — poj. 300ml (ptatki kukurydziane, ryzowe,
owsianka, jaglanka, kasza manna — jesli stodzone to tylko miodem naturalnym, syropem
klonowym lub dodatkiem $wiezych lub suszonych owocow, orzechami i pestkami), lub

— kanapki — gramatura 150g - pieczywo razowe, wieloziarniste, pszenne z dodatkiem, w
zalezno$ci od sktadu obiadu w danym dniu, takim jak: jajko, jajecznica, omlet, ser biaty,
twarozek, ser zotty, wedlina wysokiej jakosci: wieprzowa lub drobiowa, kietbaski na
gorgco, zielenina, porcja warzyw/owocOw tj.: satata, pomidor, ogérek $wiezy lub
kiszony, rzodkiewki, papryka.

- W przypadku $niadania nie zawierajacego zupy mlecznej, dziecko powinno mie¢ petne
2 kromki chleba (kanapki).
— herbata owocowa, herbata zwykla z cytryng — 200ml (stodzone miodem naturalnym),
mleko, kakao, napoje mleczne typu maslanka kefir, jogurt.

b) obiad — kalorycznos¢ 550 kcal

« Zupa - pojemnos¢ 300 ml 1 kaloryczno$¢ 150 kcal: nalezy przygotowaé na wywarach
jarskich (warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gtéwnego sktadnika. Podprawianie
zup niskotluszczowg Smietang lub mlekiem albo mastem, bez zaprawiania maka lub
zasmazka,

* Drugie danie — gramatura co najmniej 350g i kaloryczno$¢ min 400kcal, sktadajace si¢
Z.

— positku migsnego — 100g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka,
indyka, szynka b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz,
szasztyki drobiowe, lub

— ryby (filet) — 100g (wytacznie ryby z gatunkow dopuszczonych do zywienia dzieci,
thuste ryby morskie, z wytgczeniem pangi), lub

— positku bezmigsnego — 300g: pierogi, nalesniki, placuszki, kluski na parze, kopytka,
risotto, leczo.

— ziemniakow, ryzu lub kasz (gryczana, jaglana, jeczmienna, ryz, makaron petnoziarnisty)
— 150g (jesli w skiad zupy beda wchodzi¢, np. ziemniaki, kluski, czy ryz/kasza, nie
powinny si¢ one powtarza¢ w drugim daniu) — jako dodatek do positkoéw migsnych i
ryby,



suréwka, satatki, warzywa gotowane lub duszone w tym warzywa straczkowe z
dodatkiem jogurtu naturalnego lub wielonasyconych i jednonasyconych olejow tj.
rzepakowy, z oliwek) — 1009

kompot z owocow (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wieloowocowe), SOki owocowe
- 200ml, bez dodatku cukru.

owoc sezonowy np.: maliny, truskawki, borowki, kiwi, wisnia, jablko, gruszka, cytrusy
- podawane w catosci.

c) podwieczorek - gramatura 150g, kalorycznos$¢ 325kcal, sktadajacy si¢ z:

2.

mlecznego napoju lub herbaty z cytryng — poj. 200 mli

kanapki z pieczywa zytniego, lub pszennego graham, razowego z dodatkami (r6zniace
si¢ od tego co podano na $niadanie 1 w zalezno$ci od tego co podano na obiad) tj:
wedlina wysokiej jakos$ci: wieprzowa lub drobiowa, ser bialy, hummus, pasty
warzywne, jajeczne i rybne, ser zolty, ,,zielenina”, miod naturalny, dzemy i konfitury
niskostodzone,

ciasto/ciastka wlasnego wypieku, chatka z mastem/dzemem, kisiel,/budyn, jogurty i
koktajle mleczne z dodatkiem $§wiezych owocow, serek wiejski, owoce, satatki
OwWOCOwe.

. Owoce podawane dzieciom majg by¢ w catosci — niedopuszczalne jest dzielenie jednego

owocu pomiegdzy kilkoro dzieci.

Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie przygotowania positkOw nastepujacych
produktow:

- konserw,

- przypraw typu vegeta,

- kostek rosotowych,

- thuszczow utwardzonych tj. margaryna, olej palmowy 1 produktow je zawierajacych

- glutaminianu sodu i innych chemicznych $rodkéw smakowych,

- syropem glukozowo - fruktozowego i produktow jego zawierajgcych,

- parowek,

- produktow mastopodobnych i seropodobnych,

- migsa odkostnionego mechanicznie (MMO),

- wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modytikowanej, fosforanéw

- positkéw sporzadzane na bazie potproduktow,

- positkow na bazie Fast Food,

- mrozonych potraw tj. pyzy, kluski, pierogi itp.(dopuszcza si¢ uzywanie mrozonych

warzyw i owocow),

- chrupek ryzowych, kukurydzianych w tym barwionych i smakowych

- napojow z proszku, gazowanych, stodzonych lub na bazie suszu,

- produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duza iloscig $Srodkow

chemicznych

- soli powyzej 2,5 g na porcje catodziennego positku dla 1 dziecka.



