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Warszawa, dnia 12.11.2019 r.
Zamawiajacy: Miasto st. Warszawa
Przedszkole Nr 441
ul. Wojciechowskiego 13
02-495 Warszawa
NIP 525 22 48 481
Tel. 502 412 654
e-mail: p441@edu.um.warszawa.pl
www.p441.waw.pl
https://przedszkole441.bip.um.warszawa.pl

P-441/B/341/1/2019

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
NA USLUGI SPOLECZNE

Podstawa: publiczne zaproszenie do sktadania ofert, jako zamdwienie na ustugi spoteczne na podstawie
art. 1380 o warto$ci zamoOwienia ponizej wyrazonej w ztotych roéwnowartosci kwoty 750 000 EURO,
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych (tj. Dz. U. z 2019 r., poz. 1843)

,»Uslugi cateringu dla dzieci, ktére beda uczeszczaé do Przedszkola Nr 441 ul. Wojciechowskiego 13,
w roku 2020 w Dzielnicy Ursus m.st. Warszawa.”

Rodzaj zamodwienia: usluga.

1. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO
Zamawiajacy: Miasto st. Warszawa
Przedszkole Nr 441
ul. Wojciechowskiego 13
02-495 Warszawa
NIP 525 22 48 481
Tel. 502 412 654

2. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

2.1. Niniejsze postgpowanie prowadzone jest w trybie publicznego zaproszenia do sktadania ofert, jako
zamoOwienie na ustugi spoteczne na podstawie art. 1380 o warto$ci zamdowienia ponizej wyrazonej
w ztotych rownowartosci kwoty 750 000 EURO, ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamowien
publicznych (tj. Dz. U. z 2019 r., poz. 1843) oraz Istotnych Warunkéw Zamowienia na ushugi
spoteczne — zwanych dalej IWZ.

2.2. Warto$¢ zamowienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w art. 138g.

2.3. Zamawiajacy udziela zamowienia w sposob przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujacy.
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3. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
,Ustugi cateringu dla dzieci, ktore beda uczeszcza¢ do Przedszkola Nr 441 ul. Wojciechowskiego

13, w roku 2020 w Dzielnicy Ursus m.st. Warszawa.”

4. WSPOLNY SLOWNIK ZAMOWIEN (CPV):
55524000-9 Ustugi dostarczania positkow do szkot

5. Zakres uslugi obejmuje:
Zakres ushugi obejmuje:

1) Przedmiotem zamoOwienia jest ushuga cateringu - przygotowanie i dostawa wyzywienia dla dzieci w
wieku przedszkolnym 3-6 lat, ktore uczgszczaja do Przedszkola nr 441 w Dzielnicy Ursus m.st.
Warszawy. Miejsce dostarczania positkow ul. Wojciechowskiego 13: w okresie od 02.01.2020r. do
30.06.2020r. i 02.09.2020r. do 31.12.2020r. oraz jeden miesigc w czasie wakacji - 4 grupy
dzieci

2) Przedmiot zamdéwienia obejmuje przygotowanie trzech lub dwoch positkow dziennie tj. $niadanie, obiad
i podwieczorek dla grupy $rednio 76 dzieci od 02.01.2020r. do 30.06.2020r. (ilo$¢ dzieci moze ulec
zmianie) i 01.09.2020r. do 31.12.2020r. oraz jeden miesiac w czasie wakacji.

3) Wartosc¢ kaloryczna positkow: 1400- 1700 Kkcal.

4) Positki bedg dostarczane od poniedzialku do piatku do godziny :
$niadanie — godz. 8:00, zupa - godz.11:00, Il danie —godz. 12:00
i podwieczorek — godz.14:00

5) Zamawiajacy okresla wielko$¢ przedmiotu zaméwienia w okresie trwania umowy tj. 02.01.2020r.
do 30.06.2020r. i 02.09.2020r. do 31.12.2020r. oraz jeden miesiac w czasie wakacji - 234 dni
maksymalnie tj. 17784 $niadan, 17784 obiadéw dwudaniowych, 17784 podwieczorkow.
Dzienny jadtospis obejmuje:

a) $niadanie - kalorycznos$¢ 400 kcal

- r6zne zupy mleczne i potrawy mleczne — poj. 300ml (ptatki kukurydziane, ryzowe, owsianka,
jaglanka, kasza manna — jesli stodzone to tylko miodem naturalnym, syropem klonowym lub
dodatkiem $wiezych lub suszonych owocow, orzechami i pestkami) lub

- kanapki — gramatura 150g - pieczywo razowe, wieloziarniste, pszenne z dodatkiem, w zaleznoS$ci
od sktadu obiadu w danym dniu, takim jak: jajko, jajecznica, omlet, ser biaty, twarozek, ser zotty,
masto 82%, wedlina wysokiej jakosci (CO najmniej 85% zawartosci migsa): wieprzowa lub
drobiowa, kielbaski na goraco, zielenina, porcja warzyw/owocow tj.: satata, pomidor, ogorek
swiezy lub kiszony, rzodkiewki, papryka.

- herbata owocowa, herbata zwykla z cytryng — 200ml (stodzone miodem naturalnym), mleko,
kakao, napoje mleczne typu maslanka kefir, jogurt.

b) obiad — kaloryczno$é 550 kcal

* zupa - pojemnos$¢ 300ml 1 kalorycznos¢ 150 kcal: nalezy przygotowa¢ na wywarach jarskich
(warzywnych) lub migsnych z dodatkiem gtdéwnego sktadnika. Podprawianie zup niskottuszczowa
Smietang lub mlekiem albo mastem, bez zaprawiania maka lub zasmazka,

« drugie danie — gramatura co najmniej 350g i kaloryczno$¢ min 400kcal, sktadajace si¢ z:

- positku migsnego — 100g: udo z kurczaka, kotlet mielony (karczek, filet z kurczaka, indyka, szynka
b/k), kotlety schabowe (schab, filet z indyka), bitki wotowe, gulasz, szasztyki drobiowe lub

— ryby (filet) — 100g (wytacznie ryby z gatunkow dopuszczonych do zywienia dzieci, thuste ryby
morskie, z wylagczeniem pangi), lub

- positku bezmigsnego — 300g: pierogi, nalesniki, placuszki, kluski na parze, kopytka, risotto, leczo.
- ziemniakow, ryzu lub kasz (gryczana, jaglana, jeczmienna, ryz, makaron petnoziarnisty) — 1509
(jesli w sktad zupy beda wchodzi¢, np. ziemniaki, kluski, czy ryz/kasza, nie powinny si¢ one
powtarza¢ w drugim daniu) — jako dodatek do positkow migsnych i ryby,

- suréwka, satatki, warzywa gotowane lub duszone w tym warzywa stragczkowe z dodatkiem jogurtu
naturalnego lub wielonasyconych i jednonasyconych olejow tj. rzepakowy, z oliwek) — 100g
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- kompot z owocow (truskawki, wisnie, maliny, jagody, wicloowocowe), soki owocowe - 200ml,
bez dodatku cukru.

- owoc sezonowy np: maliny, truskawki, borowki, kiwi, wisnia, jabtko, gruszka, cytrusy - podawane
w catosci.

C) podwieczorek - gramatura 150g, kaloryczno$¢ 325kcal, sktadajacy si¢ z:

- mlecznego napoju lub herbaty z cytryng — poj. 200 ml

- kanapki z pieczywa zytniego, lub pszennego graham, razowego z dodatkami (r6znigce si¢ od tego
co podano na $niadanie i w zalezno$ci od tego co podano na obiad) tj: wedlina wysokiej jakosci (co
najmniej 85% zawarto$ci migsa): wieprzowa lub drobiowa, ser bialy, masto 82% ,hummus,
awokado, pasty warzywne, jajeczne i rybne, ser zotty, ,zielenina”, miod naturalny, dzemy i
konfitury bez dodatku cukru,

- ciasto/ciastka wtasnego wypieku, chatka z mastem/dzemem, kisiel,/budyn, jogurty i koktajle
mleczne z dodatkiem §wiezych owocow, serek wiejski, owoce, satatki owocowe.

6) Nie zezwala si¢ na stosowanie w procesie przygotowania positkow nastgpujacych produktow:

- konserw,

- przypraw typu vegeta,

- kostek rosotowych,

- thuszczow utwardzonych tj. margaryna, olej palmowy i produktéw je zawierajacych

- glutaminianu sodu i innych chemicznych $rodkow smakowych,

- syropem glukozowo-fruktozowego i produktéw jego zawierajacych,

- paréwek,

- produktéw mastopodobnych i seropodobnych,

- migsa odkostnionego mechanicznie (MMO),

- wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej, fosforanow

- positkow sporzadzane na bazie potproduktow,

- positkéw na bazie Fast Food,

- mrozonych potraw tj. pyzy, kluski, pierogi itp.(dopuszcza si¢ uzywanie mrozonych warzyw i
OWOCOW),

- chrupek ryzowych, kukurydzianych w tym barwionych i smakowych

- napojow z proszku, gazowanych, stodzonych lub na bazie suszu,

- produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg ilos$cig srodkow chemicznych

- soli powyzej 2,5 g/ na dziecko

7) Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcOw wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych, konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.

8) W jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone.

9) Owoce podawane dzieciom majg by¢ w catosci — niedopuszczalne jest dzielenie jednego owocu
pomiedzy kilkoro dzieci.

10) Wykonawca zobowigzany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci zgodnie z zaswiadczeniem lekarskim i do zawarcia diet w
jadlospisie.

11) Obowiagzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki
pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie probek.

12) Wykonawca najpozniej na 7 dni roboczych przed rozpoczeciem kazdego kolejnego miesigca
$wiadczenia ustug ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajagcemu propozycje jadlospisu na
okres kolejnego miesigca. Jadlospisy powinny by¢ opracowane przez dietetyka i potwierdzone jego
podpisem. Zamawiajacy ma prawo do dokonania zmian w jadtospisie. Kazda modyfikacja menu
musi by¢ zaakceptowana przez Zamawiajgcego.

13) Positki musza by¢ urozmaicone, dostosowane do obowigzujacych przepiséw i norm zywienia
dzieci. Wysokiej jakosci zarowno co do wartosci odzywczej, gramatury jak i estetyki oraz
uwzglednia¢ polska tradycje kulinarna.
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14)Wykonawca dostarcza positki wlasnym transportem i samodzielnie je przygotowuje. Wykonawca
dba o wilasciwy stan dostarczanych positkow (positki goragce, Swieze, smaczne i estetyczne) oraz
wiasciwie dobrane do wieku dzieci.

14)Do obowigzkow Wykonawcy nalezy takze codzienny odbidér pojemnikéw i odpadow
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki zabierane b¢da w dniu dostawy positkow
do godz. 15.00.

15) Wykonawca oswiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi wydane
przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

16) Stan positkéw 1 sposob dowozenia musi spetnia¢ wszelkie przewidziane prawem wymogi
Panstwowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej.

17) Personel Wykonawcy powinien posiada¢ biezace przeszkolenie z zakresu BHP a takze aktualne
zaswiadczenia lekarskie.

18) W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewnic positki o nie gorszej jako$ci na swoj koszt z innych Zrédet w tym samym czasie i tej same;j
ilosci.

19) Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczenia stalego przedstawiciela odpowiedzialnego za
kontakt z Zamawiajacym.

20) W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ rowny koszt positkow standardowych i dietetycznych (w razie
zgloszenia przez Zamawiajacego potrzeby przygotowania takowych).

21) Faktury VAT za realizacj¢ ustugi beda wystawiane raz w miesigcu do 5 dnia kazdego miesigca za
miesigc poprzedni.

22) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany w ilosci przedmiotu zamoéwienia. Rozliczenie
finansowe Wykonawcy uslugi z Zamawiajacym odbywaé si¢ bedzie na podstawie faktycznie
dostarczonych positkow 1 ich ceny jednostkowe;j

23) W przypadku wzmozonej zachorowalno$ci lub nicobecno$ci dzieci Zamawiajagcemu przystuguje
prawo do ograniczenia ilosci positkéw z zastrzezeniem dokonania uprzedzenia Wykonawcy co
najmniej z 1 - dniowym wyprzedzeniem (do godziny 15-tej ).

24) Cena jednego zestawu winna zawiera¢ koszt przygotowania i dostarczania positku. Wykonawca
zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakos$ci 1 bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

25) Positki musza spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat. Positki nie moga by¢ przygotowywane z potproduktow.
26) W przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczke Wykonawca winien przygotowaé w
ramach $rodkow przeznaczonych na dany dzien zywieniowy zupe i tzw. ,,suchy prowiant” dla
dzieci bioragcych udziat w wycieczce. O planowanej wycieczce 1 liczbie bioragcych w niej udziat
dzieci Zamawiajacy poinformuje Wykonawce z 3-dniowym wyprzedzeniem (szczegély beda
uzgodnione pomigdzy dyrektorem placoéwki a Wykonawcg). Dla dzieci pozostajacych w placowce

Wykonawca dostarczy positki w zwyklym trybie.

27) Personel zatrudniony przez Wykonawce jest zobowigzany uwzglednic i wprowadzi¢ w zycie uwagi

Zamawiajacego - dotyczace sposobu wykonywania ustug.

28) Zakres czynnosci i odpowiedzialnosci;
1. Zamawiajacy bedzie prowadzit nastepujace rejestry:
a) Rejestr Kontroli Temperatur Positkow - rejestr przestrzegania norm jakosciowych positkéw pod
wzgledem temperatury (zgodnie z normami HACCP)
b) Rejestr Dostaw Gotowych Positkow przywozonych do Przedszkola nr 441
ul. Wojciechowskiego 13 w Warszawie przez Wykonawce (oraz stanowigcy do niego zalgcznik
Jadlospis) - rejestr przestrzegania:
e terminowosci dostaw (maksymalne op6znienie Zamawiajacy ustala na 30 minut),
e norm jakosciowych positkow pod wzgledem gramatury (zgodnie z normami HACCP)
e zgodnosci positkow z ustalonym i zaakceptowanym przez upowaznione osoby jadtospisem
e czystosci, przepisow BHP.
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2. Wpis do kazdego z rejestrow potwierdzony bedzie podpisami dwoch pracownikow placowki
upowaznionych przez dyrektora.
3. Kazdy rejestr bedzie udostgpniany Wykonawcy na zadanie.

29) Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ cywilng, administracyjng i karng za jako$¢
dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy ich przygotowaniu i transporcie,
mogace mie¢ negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci.

30) Odptatnos¢ za catering bedzie pobierana przez intendenta Zamawiajgcego do 10 kazdego miesigca
1 odprowadzana do kasy Dzielnicowego Biura Finansoéw Oswiaty (DBFO).

31) Po wystawieniu faktury przez Wykonawce ustugi i dostarczeniu jej do dyrektora placowki, zostanie
dokonany przelew przez DBFO na konto Wykonawcy.

32) Wykonawca sktada ofert¢ na calo$¢ przedmiotu objetego niniejszym postepowaniem. W zwigzku z
powyzszym Wykonawca w cenie oferty, musi uwzgledni¢ wszelkie koszty niezbedne do
prawidtowej realizacji zaméwienia, wynikajace wprost z opisu przedmiotu zamowienia.

33) Przed zawarciem umowy Wykonawca zobowigzany jest do:

a) przedtozenia dokumentu (w tym wypisu z wlasciwej ewidencji lub rejestru) wskazujacego osoby
uprawnione do reprezentowania Wykonawcy, w przypadku gdy nie wynika to z dokumentow
przedtozonych z oferta

b) przedtozenia umowy regulujacej wspotprace Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
zamoOwienia

c) przedtozenia Aktualnej Decyzji z Sanepidu zezwalajacej na prowadzenie ushug cateringowych

d) przedtozenia Aktualnej Decyzji Sanepidu stwierdzajgcej, ze samochod odpowiada wymaganiom
sanitarno- higienicznym do transportu zywnos$ci

e) w przypadku nie przedtozenia przez Wykonawcg wymaganych dokumentéw w terminie, umowa
nie zostanie zawarta z winy Wykonawcy

f) Jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana, uchylat si¢ bedzie od zawarcia umowy w
sprawie zamdwienia Zamawiajacy moze wybra¢ oferte najkorzystniejsza sposrod pozostatych
ofert.

6. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Od 02.01.2020r. do 30.06.2020 i od 01.09.2020 do 31.12.2020 oraz jeden miesiac w czasie
wakacji - 234 dni maksymalnie

7. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

Wykonawca odpowiednio na dzien skladania ofert wykaze, ze spelnia nast¢pujace warunki udzialu
W postepowaniu.

1. Warunek — posiadania wiedzy i do§wiadczenia- zamawiajacy wymaga, aby wykonawca wykazal,
ze w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jesli okres prowadzenia
dziatalno$ci jest krotszy — w tym okresie, nalezycie wykonat lub wykonuje minimum 2 ustugi
gastronomiczne/cateringowe polegajace na dostawie positkow/wyzywienia, kazda dla minimum 50
0sOb o warto$ci nie mniejszej niz 50 000 zt brutto, kazda z ustug.

Zamawiajacy wymaga, aby dwa dokumenty poswiadczajace spelnianie warunku wiedzy i
doswiadczenia wystawione byly przez placowke oSwiatowa.

Na potwierdzenie warunku udzialu w postgpowaniu, wykonawca sktada wykaz wykonanych, a w
przypadku $wiadczen trwajacych, rowniez wykonywanych ustug, w okresie ostatnich trzech lat przed
uptywem terminu sktadania ofert, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i
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podmiotéw, na rzecz ktérych ustugi zostaly wykonane (sporzadzony wedlug wzoru druku — stanowiacy
zalacznik nr 2).

UWAGA!
Za wykonang ustuge zamawiajacy uzna taka ustuge, ktora wykonawca wykonal w ramach jednej
umowy u jednego zamawiajacego 1 ktorej przedmiot zostat odebrany przez zamawiajacego jako
wykonany nalezycie;
W przypadku, gdy wykonawca wykaze si¢ ustuga, ktora jest w toku realizacji tzn. jest wykonywana w
ramach jednej umowy, zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jezeli na dzien sktadania ofert wartos$¢
za ktora niniejsza ustuga zostata wykonana opiewa na kwote nie mniejsza niz 50 000,00 ztotych brutto
kazda;
Dowodami, o ktorych mowa w warunku sg: po$wiadczenie, z tym, ze w odniesieniu do nadal
wykonywanych ustug, poswiadczenie powinno by¢ wydane nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem
terminu sktadania ofert lub o§wiadczenie wykonawcy — jezeli z uzasadnionych przyczyn o obiektywnym
charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ poswiadczenia.
W przypadku, gdy zamawiajacy jest podmiotem na rzecz, ktorego ustugi wskazane w wykazie, zostaty
wczesniej wykonane, wykonawca nie ma obowigzku przedktadania dowodow, o ktorych mowa wyzej.
W przypadku wykonawcoéw wspolnie ubiegajacych o udzielenie zamdwienia, do uznania spetnienia
warunku udziatu w postepowaniu, w zakresie dotyczacym warunku posiadania wiedzy i do§wiadczenia,
wykonawcy wspdlnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamdwienia moga go spetni¢ lacznie.

Warunek — zdolnosci technicznej lub zawodowej - dysponowania lub wykazania, ze ~ wykonawca
bedzie dysponowal odpowiednim wyposazeniem i urzadzeniami technicznymi  dostgpnymi przez
wykonawce w celu realizacji zamdwienia wraz z informacja o podstawie dysponowania tymi
zasobami. Zamawiajacy dokona oceny spetnienia warunku na podstawie zatgczonego wykazu, poprzez
sprawdzenie, ze wpisane w wykazie zasoby, dostgpne przez Wykonawce sa w nastgpujacym zakresie:

- samochod odpowiadajgcy wymaganiom sanitarno-higienicznym do transportu Zywnosci,

- termos 30 | -3 szt.,

- termos 20 | -3 szt.,

- pojemniki na kanapki 4 szt. ze stali nierdzewnej,

- pojemniki do porcji miesa i sosow 51 - 4 szt. ze stali nierdzewnej,

- pojemnik na surowke - 4 szt.,

- pojemnik na owoce - 20-30 I, - 1 szt.,

- pojemnik termoizolacyjny do transportu pojemnikow z goracymi sosami z migsem. — 1 szt.

Na potwierdzenie warunku udzialu w postgpowaniu, wykonawca sktada wykaz wyposazenia i urzadzen
technicznych dostepnych wykonawcy ustug w celu realizacji zaméwienia (sporzgdzony wedlug wzoru
druku — stanowiacy zalacznik nr 3).

Wykonawca w celu potwierdzenia spetnienia warunkéw udziatu w postgpowaniu , moze polegaé na
zdolnosciach technicznych lub zawodowych innych podmiotéw, niezaleznie od charakteru prawnego
laczacych go z nim stosunkow prawnych. W takiej sytuacji Wykonawca musi udowodnié
Zamawiajacemu , ze realizujac zamoéwienie bedzie dysponowal niezbednymi zasobami tych
podmiotow, w szczegodlnosci przedstawiajagc zobowigzanie tych podmiotow do oddania mu do
dyspozycji niezbednych zasobodw na potrzeby realizacji zamowienia ( zalgcznik nr 5 do I.W.S.)

8. KRYTERIA OCENY OFERT

8.1. Przy wyborze oferty zamawiajacy kierowat si¢ b¢dzie nastepujacymi kryteriami i ich wagami:

Lp. Kryterium Waga

1

Cena ofert brutto (C) 50%




2 Doswiadczenie (D) 10%
3 Odleglosé¢ dostawy (O) 40%

8.2. Liczba punktoéw za poszczegélne kryteria zostanie zsumowana i bgdzie stanowi¢ koncowa oceng
oferty.

8.3. Punkty obliczane b¢da z doktadnoscia do drugiego miejsca po przecinku. Za oferte¢ najkorzystniejsza
bedzie uznana oferta, ktora po uwzglednieniu powyzszych kryteriow i ich wag otrzyma najwyzszg
punktacje. Jezeli nie mozna wybraé oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub wigcej ofert
przedstawia taki sam bilans ceny i innych kryteriow oceny ofert, zamawiajacy sposrod tych ofert
wybiera ofert¢ z nizsza cena, a jesli zostaly ztozone oferty o takiej samej cenie, zamawiajacy wzywa
wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez zamawiajacego ofert
dodatkowych.

8.4. Zamawiajacy udzieli zamdwienia wykonawcy, ktorego oferta odpowiada wszystkim wymogom
przedstawionym w [.LW.Z. oraz, ktéra przedstawia najkorzystniejszy bilans kryteriow oceny ofert.

8.5. Szczegotowa informacja na temat regul zastosowania kryteriow oceny ofert zawarta jest w LW.Z.

9. WYKAZ OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z
WYKONAWCAMI

Intendent: 502 412 654, e — mail:p441@edu.um.warszawa.pl
Dyrektor: 502 412 654, e — mail: p441@edu.um.warszawa.pl

10. MIEJSCE, TERMIN ZLOZENIA I OTWARCIA OFERT

Miejsce ztozenia oferty — Przedszkole Nr 441, ul. Wojciechowskiego 13, 02-495 Warszawa
— sekretariat

Termin sktadania ofert uptywa dnia 21.11.2019 roku 0 godz. 12:00

Otwarcie ofert nastapi w siedzibie zamawiajacego W dniu 21.11.2019 roku o godz. 13:00.

11. KLAUZULA INFORMACYJNA Z ART.13 RODO DO ZASTOSOWANIA
PRZEZ ZAMAWIAJACYCH W CELU ZWIAZANYM Z POSTEPOWANIEM
O ZAMOWIENIE PUBLICZNE

Klauzula informacyjna z art. 13 RODO do zastosowania przez zamawiajacych w celu zwigzanym z
postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0sob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych
1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje,
ze:
= administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Przedszkole nr 441w Warszawie, ul.
Wojciechowskiego 13, 02-495 Warszawa,;
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= inspektorem ochrony danych osobowych w Przedszkolu nr 441 w Warszawie jest Pan Janusz Gatus:
i0d.oswiata@dbfoursus.waw.pl

» Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym
z postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego - 55524000-9 Ustugi dostarczania positkow,
nr postepowania P-441/B/341/1/2019

= odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktorym udostepniona zostanie
dokumentacja postgpowania w oparciu 0 art. 8 oraz art. 96 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo
zamoOwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843), dalej ,,ustawa Pzp”;

» Pani/Pana dane osobowe begda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat
od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza
4 lata, okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy;

=  obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w postgpowaniu
o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg z
ustawy Pzp;

* w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposodb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

= posiada Pani/Pan:

— napodstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze
przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

* nie przysluguje Pani/Panu:

— wzwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Dominika Bierkowska-Jazgara
Dyrektor Przedszkola Nr 441
w Warszawie

* Wyjasnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jezeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu
przetwarzajgcego istnieje obowigzek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.

** Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postgpowania

o udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawa Pzp oraz nie moze
narusza¢ integralnos$ci protokotu oraz jego zatacznikow.

**%* Wyjasnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi

na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego.
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